
Formule du Jour : 22 €         

             Mise en bouche de bienvenue 

          ___________ 

            Entrée  

Notre déclinaison d’endives 

(Tatin, mousse de noix, salade) 

          ___________ 

             Plat 

Chapon sauce poivre vert 

 Purée d’amande, poêlée de fèves et légumes variés 

                               __________ 

                      Fromage ou dessert du jour : 

Cheese cake citron et fève Tonka  

                         ___________ 

                       ¼ de vin inclus 

                      Menu enfant (jusqu’à 12 ans) 

              Entrée, plat, dessert, sirop, 13.50 € 

                     Plat, dessert, sirop 11.50 € 

PRIX NETS                             
   Assiette végétarienne, sans gluten, ou autre sur demande.  
 
 
.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Nos spécialités au choix 
 

Les entrées : 
-Notre planche de charcuteries et légumes à la grecque.  14€ 

 
-Notre saumon mariné, beurre aux agrumes et toast du fournil. 12€ 

Les plats : 
-Araignée de veau fondante marinée aux amandes, moutarde et sarriette 

18 € 
-Rôti d’agneau de Villemus en cuisson basse température crème d’ail doux 
     

22 € 
-Sauté de cerf au vin du Grand Réal, marrons et épices    

20 € 
-Notre fromage travaillé 

(Duo de Fourme d’Ambert et mascarpone aux fruits secs) 5 € 
 

-Dessert du jour    6 € 
   

 
 


